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Mes_se
in Hoxter
abgesagt

HOXTER (WB). Die Hochzeits-
messe in Hoxter ist nach
mehrfachem  Verschieben
fur dieses Jahr endgiiltig ab-
. gesagt. Wegen Corona wur-
de die Messe vom Januarter-
min zunachst in den Marz
und dann noch einmal auf
den 25. April verschoben.

,Die Situation macht es
leider unmoglich, die Hoch-
zeitsmesse wie geplant
durchzufiihren®, teilte jetzt
die Boutique TM mit, die die
. Veranstaltung plant und fiir
gewohnlich mit etwa 30
Partnerfirmen ausrichtet.
Die teilnehmenden Firmen
- wurden fiir die Messe ei-
gens Waren produzieren
oder bestellen — und da feh-
le derzeit einfach die Pla-
nungssicherheit. Ein ande-
rer Aspekt sei die reduzierte
Bereitschaft der Brautpaare,
die geplanten Hochzeiten in
diesem Jahr durchzufiihren.
Wenn - iberhaupt etwas
stattfinde, dann meistens
nur klein und oft lediglich
standesamtlich.

Nachster Termin der
Hochzeitsmesse soll der 23.
Januar 2022 sein.

Brenkhausen:
Kein
Schiitzenfest

BRENKHAUSEN (WB). ,Leider
hat die Corona-Pandemie
noch kein Ende gefunden,
so dass wir unser Konigs-
schieffen und das Schiitzen-
fest in diesem Jahr ausfallen
lassen miissen.” Mit dieser
traurigen Nachricht wendet
sich der Heimatschiitzen-
verein Brenkhausen an die
Bewohner des Dorfes. Das
nichste Schiitzenfest sei
erst fiir 2023 geplant. Dafiir
werde es aber in Form eines
Jubilaumsfestes zum 450-
jahrigen  Vereinsbestehen
besonders grofd gefeiert,
verspricht der Vorstand. Das
Konigspaar Andrea und
Markus Bomelburg werde

hie dahin waitar raciaran

Restaurant Hoxter Am jakobsweg will in die Weserbergland-Ausgabe von ,Mein Lokal — Dein Lokal”

Fernsehteam in Ovenhauser Kiiche

Von Dennis Pape

OVENHAUSEN (WB). Ein Ka-
merateam von Kabel eins im
Restaurant Hoxter Am Ja-
kobsweg in Ovenhausen —
was war da los am Donners-
tagmorgen in der Hoxtera-
ner Ortschaft? Der heimi-
sche Betrieb hat sich bei der
Sendung ,,Mein Lokal, Dein
Lokal - Der Profi kommt“
beworben und hofft nun auf
einen von finf Platzen fiir
die Weserbergland-Woche.
In den Top-Zwolf sind die
Ovenhauser bereits.
Gedreht wurde am Don-
nerstag ein Video zur End-
ausscheidung fiir die letzten
finf Restaurants aus dem
Weserbergland, die dann
eine Woche lang taglich da-
rum kampfen, wer die beste
Kiiche in der Region zu bie-
ten hat. ,Unsere Bewerbung
hatte es im Vorfeld bereits
aus mehr als 40 Einsendun-
gen unter die besten Zwolf
aus der Region geschafft.
Das macht uns stolz. Nun
sucht eine Jury auf Grundla-
ge des jetzt gedrehten
Image-Films die funf Teil-
nehmer aus, die dann auch

. in der echten Show zu sehen

sind®, sagte Inhaber Rainer
Bruns im WB-Gesprach. Der
am Donnerstag gedrehte
Film sei nicht zur Ausstrah-
lung, sondern rein fiir die
Jury gedacht.

In der quotenstarken Vor-
abend-Sendung ,Mein Lo-
kal, Dein Lokal“ stellen
Gastronomiebetriebe ihre
kulinarischen Konzepte vor
und haben dabei die Mog-
lichkeit, ihr Restaurant zu
prasentieren, neue Gaste zu
gewinnen und eine Beurtei-
lung vom Profikoch Mike
Suisser zu erhalten. Die fiinf
Gastronomen besuchen sich
gegenseitig in ihren Lokalen

und speisen a la carte. Ziel

Die jungen Kéche Jan Walther und Manuel Hoffmann haben am Donnerstag ihre Kiinste vor laufenden Kameras prasentiert. Sollte der Image-
Film der Jury gefallen, konnten sie im Sommer auch bei Kabel eins zu sehen sein.

der Sendung ist es, mit der
gastronomischen Vielfalt zu
iberzeugen. Am Ende der
Woche erhalt der Betrieb
mit der hochsten Punktzahl
ein Preisgeld. Zwolf Restau-
rants aus dem Weserberg-
land sind aktuell in der End-
ausscheidung, darunter das
Restaurant Hoxter Am Ja-
kobsweg aus Ovenhausen.
Nach dem Jury-Entscheid,
der fiir den 19. April, vorge-
sehen ist, wird die eigentli-
che Sendung Anfang Mai
auigezeichnet und im Laufe
des Sommers innerhalb
einer Woche taglich von

Das Team des Restaurants Hoxter Am Jakobsweg ist seit zweiein-
halb Jahren in Ovenhausen beheimatet.

montags bis freitags (17.55

“bis 18.55 Uhr) ausgestrahlt.

»,Das war schon sehr auf-
regend heute, meinte Rai-
ner Bruns kurz nach den
Dreharbeiten; ,Wann hat
man schon einmal ein Fern-
sehteam in seinem Betrieb?
Es ist aber alles bestens ge-
laufen.“ Hoffnung, einen der
begehrten fiinf Platze zu er-
gattern, mache auch eine
Begebenheit wahrend der
Dreharbeiten. ,Der Produk-
tionsleiter wollte auf unser

Angebot hin zunachst ledig-

lich einen Happen der Oven-
hauser Forelle mit Confit
aus Zwiebeln, Speck und
Birnen probieren — und hat
dann doch den ganzen Teller
leer gegessen’, erzahlte der
Inhaber und konnte sich da-
bei das Lachen nicht ver-
kneifen. Positiv sei dem
Filmteam ebenfalls aufge-
fallen, dass in Ovenhausen
junge Koche am Werk sind.

Die Stadtfliichtigen Ma-
nuela und Rainer Bruns, sie
gelernte Restaurantfachfrau
aus Berlin und er ausgebil-
deter Hotelfachmann aus
Hamburg, sowie der in Ber-
lin ausgebildete Chef-Gour-
met-Koch Jan Walther be-
treiben inzwischen seit
zweieinhalb Jahren das Res-
taurant Hoxter am Jakobs-

weg in Ovenhausen. Den
Schritt aus den Metropolen
Deutschlands in den landli-
chen Kreis Hoxter hat das
Ehepaar Bruns bis heute nie
bereut: ,Wir sind sehr gliick-
lich hier — nicht zuletzt, weil
wir von det Dorfgemein-
schaft bestens aufgenom-
men wurden. Die Menschen
hier unterscheiden sich bei-
spielsweise deutlich von
Berlinern. Eine Freundlich-
keit und Hilfsbereitschaft
wie hier haben wir in dieser
Form bislang noch nie er-
lebt.* Als Schiiler sei Bruns
lediglich einmal zu Besuch
in Hoxter gewesen - ,dem-
entsprechend grof$ war der

- Schritt*

In dem ehemaligen Anwe-
sen der Pension Hesse
mochte das Team in seinem
Restaurant eine zunehmend
anerkannte exklusive Kiiche
etablieren, wie Rainer Bruns
erzahlt: ,Es geht um ausge-
fallene Gerichte und hoch-
wertige Speisen, exzellent
und liebevoll zubereitet, zu
moderaten Preisen. Mit
zwel sehr engagierten und
ambitionierten jungen Ko-
chen, die die Giste kulina-
risch mit eigenen Kreatio-
nen verzaubern, mochten
wir an frithere Erfolge in
Hamburg ankntpfen

Mitarbeiter kénnen ihren Gesundheitszuﬁtand vor Arbeits- oder Schichtbeginn (berprifen

Fotos: Restaurant

Chefkoch Jan Walther (23)
ist gebiirtiger Hauptstidter
und hat seine Ausbildung im
Hotel Adlon Kempinskl in
Berlin genossen, Koch Ma-
nuel Hoffmann (32) arbelte-
te 16 Jahre lang im Schloss
Corvey und gilt als Spezia-
list fiir Steaks, deutsche K-
che, lokale Spezialithten so
wie das Anrichten von Spel
sen. ,Denn das Auge st ja
bekanntlich mit", 0 Hruny,

Die deutsche und Interna
tionale Kiliche sel nach An
gaben des Inhabers gepripl
von lokalen Spestalitiaton
wie  belsplelswelse  der
Ovenhduser Vorelle, von
eigenen  Steakkreationen
wie dem Whiskey- oder dem
Waldbeeren-Steak und von
klassischen  Jakobspilger
Speisen wie Spanischen Nus
deln, die auf dem spani
schen und letzten Teil des
Jakobswegs, dem Camino de
Santiago tiberall angeboten

' werden.

Jetzt gilt es, unter die
letzten fiinf Restaurants zu
kommen, um im Mai dann
allen zu zeigen, was fiir eine
gute Kiiche unser Restau-
rant zu bieten hat. Wir sind
schon gespannt und auch
ein bisschen aufgeregt®, be-
tont Rainer Bruns mit einem
Augenzwinkern.,
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